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Figure 1. Schéma simplifié d’extraction et purification des enzymes 

 

 Figure 2.  Schéma de différentes méthodes mécaniques utilisées pour l’extraction des 

enzymes  
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a) Schéma d’un broyeur manuel (Lee et al., 2019) ; b) Représentation d’un broyeur billes de verre 

abrasives ; c) Homogénéisateur Potter Elvehjem (1), de type Dounce (2) ; d) Schéma Presse de French 

(Lee et al., 2019) ; e) Schéma Homogénéisateurs haute pression (HPH) 

 

 
Figure 3. Schéma d’un ultrasonicateur 

 

 

 
Figure 4. Schéma de quelques techniques de purification a) Schéma illustratif d’une 

purification par Centrifugation différentielle ; b) Schéma d’une centrifugeuse à grande vitesse 

(à pile de disque) ; 

c) Types de filtration 1) frontale et 2) tangentielle ; d) Schéma de la dialyse.  
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Figure 5. Schéma de certaines techniques chromatographiques et électro phorétiques de  a) 

Principe de séparation par chromatographie d'exclusion stérique (Hage, 2018) ; b) Schéma 

montrant l’exclusion des grosses molécules et rétention des petites molécules dans les pores 

(Chen, 2019) ; c) Schéma expliquant le principe de fonctionnement des résines échangeuses 

d’anions et de cations (Cummins et al., 2016) ; d) Principe  de CEI et étapes de l’élution 

(Smoluch et al., 2016) ; e) Electrophorèse SDS-PAGE (Basha, 2019. 

 


