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Références des textes règlementaires de la république algérienne relatives aux 

denrées alimentaires 

     I. Règlementation générale  

     1. Hygiène  

• Décret exécutif n° 91-53 du 23 Février 1991, relatif aux conditions d’hygiène lors du 

processus de la mise à la consommation des denrées alimentaires.  

• Décret exécutif n° 17-140 du 11 Avril 2017 Fixant les conditions d'hygiène et de 

salubrité lors du processus de mise à la consommation humaine des denrées alimentaires 

(JO N° 24 du 16 Avril 2017) 

     2. Additifs alimentaires 

• Arrêté interministériel du 15 Décembre 1999, relatif aux conditions d’utilisation des 

édulcorants dans les denrées alimentaires (JO 29 Décembre 1999). 

• Arrêté interministériel du 14 Février 2002, fixant la liste des additifs autorisés dans les 

denrées alimentaires. 

• Décret exécutif n° 12-214 du 15 Mai 2012, fixant les conditions et les modalités 

d’utilisation des additifs alimentaires dans les denrées alimentaires destinées à la 

consommation humaine (16 Mai 2012). 

      3. Étiquetage  

• Décret exécutif n° 05-484 du 22 Décembre 2005, modifiant et complétant le Décret 

exécutif n° 90-367 du 10 Novembre 1990, relatif à l’étiquetage et à la présentation des 

denrées alimentaires (JO 25 Décembre 2005). 

• Arrêté du 28 Février 2009, portant dispense de l’indication du numéro de lot sur 

l’étiquetage de certaines denrées alimentaires (JO 25 Mars 2009). 

• Décret exécutif n° 13-378 du 9 Novembre 2013, fixant les conditions et les modalités 

relatives à l’information du consommateur (JO 18 Novembre 2013). 

• Arrêté inter. du 19 Octobre 2017 Fixant les modalités applicables en matière 

d'étiquetage nutritionnel des denrées alimentaires. (JO N° 25 du 02 Mai 2018 

• Arrêté inter. du 16 Février 2021 Portant règlement technique fixant les conditions et les 

modalités applicables à l'apposition du code à barres sur les produits destinés à la 

consommation humaine. (JO N° 23 du 28 Mars 2021) 

http://www.joradp.dz/
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• Arrêté du 03 Avril 2019 Fixant la durée minimale de conservation des produits importés 

soumis à l'obligation d'indication de la date limite de consommation. (JO N° 40 du 23 

Juin 2019) 

• Arrêté du 22 Juin 2020 Portant abrogation de l’arrêté du 27 Rajab 1440 correspondant 

au 3 avril 2019 fixant la durée minimale de conservation des produits importés soumis 

à l’obligation d’indication de la date limite de consommation (JO N° 41 du 20 Juillet 

2020  

     4. Matériaux de contact et emballage 

• Décret exécutif n° 87-193 du 25 Août 1987, portant création et organisation du centre 

algérien du conditionnement et de l’emballage (JO 26 Août 1987). 

• Décret exécutif n° 02-372 du 11 novembre 2002 relatif aux déchets d’emballages. (JO 

13 Novembre 2002). 

• Arrêté interministériel du 10 juin 2014 portant adoption du règlement technique fixant 

les caractéristiques techniques des sacs plastiques à bretelles (JO 12 Novembre 2014). 

• Décret exécutif n° 16-299 du 23 novembre 2016 fixant les conditions et les modalités 

d’utilisation des objets et des matériaux destinés à être mis en contact avec les denrées 

alimentaires ainsi que les produits de nettoyage de ces matériaux (JO 6 Décembre 2016). 

• Décret exécutif n° 04-210 du 28 Juillet 2004, définissant les modalités de détermination 

des caractéristiques techniques des emballages destinés à contenir directement des 

produits alimentaires ou des objets destinés à être manipulés par les enfants (JO 28 

Juillet 2004). 

• Arrêté interministériel du 05 Août 2009, portant approbation du règlement technique 

relatif à la réglementation des matériaux d'emballage à base de bois destinés au 

commerce (JO 11 Avril 2010). 

• Arrêté inter. du 06 Mars 2019 Fixant les spécifications relatives aux objets et matériaux 

fabriqués en élastomères de silicone destinés à être mis en contact avec les denrées 

alimentaires. (JO N° 43 du 07 Juillet 2019) 

• Arrêté inter. du 16 Janvier 2019 Fixant les spécifications relatives aux objets et 

matériaux fabriqués à partir de pellicules de cellulose régénérée destinés à être mis en 

contact avec les denrées alimentaires. (JO N° 40 du 23 Juin 2019) 

• Arrêté inter. du 16 Janvier 2019 Fixant les spécifications relatives aux objets et 

matériaux fabriqués en céramique destinés à être mis en contact avec les denrées 

alimentaires. (JO N° 36 du 06 Juin 2019) 

• Arrêté inter. du 06 Mars 2019 Fixant les constituants ou groupes de constituants 

autorisés dans les produits de nettoyage des objets et matériaux destinés à être mis en 

contact avec les denrées alimentaires.(JO N° 62 du 07 Octobre 2019) 

• Arrêté du 10 Mars 2020 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en matière active anionique dans les agents de surface.(JO N° 31 du 30 Mai 2020) 

• Arrêté inter. du 16 Janvier 2021 Fixant les spécifications relatives aux objets et 

matériaux fabriqués en caoutchouc destinés à être mis en contact avec les denrées 

alimentaires.(JO N° 22 du 25 Mars 2021) 

     II. Règlementation spécifique des produits  
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     1.Produits carnés  

• Arrête interministériel du 1 Août 1984, relatif aux inspections sanitaires vétérinaires au 

niveau des abattoirs, des poissonneries et des lieux de stockage des produits animaux et 

d’origine animales.  

• Décret exécutif no 95- 363 du 11 Novembre 1995, fixant les modalités d’inspection 

vétérinaire des animaux vivant et des denrées animales ou d’origine animale destinés à 

la consommation humaine (JO 12 Novembre 1995). 

• Arrêté du 15 Juillet 1996, fixant les caractéristiques et modalités d’apposition des 

estampilles des viandes de boucherie (JO 30 Octobre 1996). 

• Arrêté interministériel du 26 Février 1997, relatif aux conditions de préparation et de 

commercialisation des merguez (JO 27 Mai 1997). 

• Arrêté interministériel du 29 Septembre 1999, fixant les règles de préparation et de mise 

à la consommation des viandes hachées à la demande (JO 31 Octobre 1999). 

• Arrêté de 26 Juillet 2000, relatif aux règles applicables à la composition et à la mise là 

la consommation des produits carnés cuits (JO 30 Août 2000). 

• Arrêté interministériel du 2 juillet 1995 relatif à la mise à la consommation des volailles 

abattues. 

• Arrêté interministériel du 26 mai 2001 modifiant et complétant l'arrêté interministériel 

du 2 juillet 1995 relatif à la mise à la consommation des volailles abattues. 

• Arrêté du 09 Juin 2004, modifiant et complétant l'arrêté du 26 Juillet 2000 relatif aux 

règles applicables à la composition et à la mise à la consommation des produits carnés 

cuits (JO 15 Août 2004). 

• Décret exécutif n° 04-82 du 18 Mars 2004, fixant les conditions et modalités d’agrément 

sanitaire des établissements dont l’activité est liée aux animaux, produits animaux et 

d’origine animale ainsi que de leur transport (JO 21 Mars 2004). 

• Arrêté correspondant au 08 Juillet 2006, rendant obligatoire la méthode de recherche et 

d’identification des substances anabolisantes dans la viande et des produits de viande 

(JO 2006/59). 

• Arrêté interministériel du 26 Décembre 1995, fixant les mesures de prévention et de 

lutte spécifiques à la tuberculose bovine. 

• Arrêté interministériel du 26 Décembre 1995, fixant les mesures de prévention et de 

lutte spécifiques à la brucellose ovine et caprine. 

• Arrêté interministériel du 26 Décembre 1995, fixant les mesures de prévention et de 

lutte spécifiques à la brucellose bovine. 

• Décret exécutif n° 04-86 du 18 Mars 2004, fixant les tailles minimales marchandes des 

ressources biologiques. 

• Arrêté du 19  Octobre 2005, rendant obligatoire la méthode de détermination de 

l'humidité de la viande et produits de la viande (JO N° 2006/01). 
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• Arrêté du 25 Décembre 2005, rendant obligatoire la méthode d’échantillonnage et de 

préparation de l’échantillon pour l’essai de la viande et des produits de la viande. 

• Arrêté du 15 Janvier 2006, rendant obligatoire la méthode de mesurage du PH de la 

viande et des produits de la viande (JO 12 Avril 2006). 

• Arrêté de 26 Avril 2006, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en matière grasse totale de la viande et des produits de viande (JO 21-05- 2006). 

• Arrêté du 21 Février 2006, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en phosphore total de la viande et des produits de la viande. 

• Arrêté du 26 Avril 2006, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en azote total de la viande et des produits de la viande (JO 04 Juin 2006). 

• Arrêté du 29 Mars 2006, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en nitrates dans la viande et les produits de la viande (JO 28 Juin 2006). 

• Arrêté du 29 Mars 2006, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en nitrites dans la viande et les produits de la viande (JO 28 Juin 2006). 

• Arrêté du 12 Novembre, 2014 rendant obligatoire la méthode de détermination de la 

teneur en hydroxyproline dans les viandes et les produits à base de viande (JO 03 

Décembre 2014). 

• Arrêté du 23 Novembre 2014, rendant obligatoire la méthode de recherche des 

polyphosphates dans les viandes et les produits à base de viande (JO 08 Mars 2015). 

• Arrêté du 25 Mars 2014, rendant obligatoire la méthode de détection des agents 

colorants dans les viandes et les produits à base de viande par chromatographie en 

couche mince (JO 29 Avril 2015). 

• Arrêté du 31 Décembre 2017 Rendant obligatoire la méthode de préparation des 

échantillons, de la suspension mère et des dilutions décimales en vue de l'examen 

microbiologique des viandes et des produits carnés.(JO N° 11 du 21 Février 2018) 

• Arrêté du 04 Janvier 2018 Rendant obligatoire la méthode de préparation des 

échantillons de la suspension mère et des dilutions décimales en vue de l'examen 

microbiologique des produits de la pêche et de l'aquaculture. (JO N° 15 du 07 Mars 

2018) 

• Arrêté du 23 Janvier 2019 Rendant obligatoire la méthode de dénombrement des 

Pseudomonas. spp présomptifs dans les viandes et les produits carnés. (JO N° 38 du 12 

Juin 2019 

      2. Lait et produits laitiers  

• Arrêté interministériel du 18 Août 1993, relatif aux spécifications et à la présentation de 

certains laits de consommation (JO 27 Octobre 1993). 

• Arrêté interministériel du 10 Août 1997, relatif aux spécifications techniques des laits 

concentrés non sucrés et sucrés et aux conditions et modalités de leur présentation. 
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• Arrêté interministériel du 7 octobre 1998 relatif aux spécifications techniques des 

yaourts et aux modalités de leur mise à la consommation. 

• Arrêté interministériel du 2 Décembre 1998, relatif aux spécifications techniques des 

laits en poudre et aux conditions et modalités de leur présentation (JO 16 Décembre 98). 

• Arrêté du 27 Octobre 1999, relatif aux spécifications du lait en poudre industriel et aux 

conditions et modalités de sa présentation, sa détention, son utilisation et sa 

commercialisation (JO 14 Novembre 1999). 

• Arrêté du 02 Avril 2000, modifiant et complétant l'arrêté du 27 octobre 1999 relatif aux 

spécifications du lait en poudre industriel et aux conditions et modalités de sa 

présentation, sa détention, son utilisation et sa commercialisation (JO 05 Avril 2000). 

• Arrêté du 8 Mai 2008, modifiant et complétant l’arrêté du 27 Octobre 1999 relatif aux 

spécifications du lait en poudre industriel, aux conditions et aux modalités de sa 

présentation, sa détention, son utilisation et sa commercialisation (JO 3 Septembre 

2008). 

• Arrêté du 20 février 2014 modifiant l'arrêté du 27 octobre 1999 relatif aux spécifications 

du lait en poudre industriel et aux conditions et modalités de sa présentation, sa 

détention, son utilisation et sa commercialisation (JO n° 34 du 16/06/2014). 

• Arrêté interministériel du 23 février 2012 portant adoption du règlement technique 

algérien fixant les spécifications, les conditions et les modalités de présentation des 

préparations destinées aux nourrissons. (JO N°49, 09  Septembre 2012). 

• Arrêté du 27 Octobre 1999, relatif aux spécifications de la matière grasse laitière 

anhydre et aux conditions et modalités de sa présentation, sa détention, son utilisation 

et sa commercialisation (JO 14 Novembre 1999). 

• Arrêté inter. du 25 Juin 2020 Portant règlement technique relatif aux spécifications des 

types de lait fermenté (JO N° 6 du 24 Janvier 2021) 

• Arrêté du 27 Mars 2004, rendant obligatoire la méthode de dénombrement des germes 

totaux à 30 °C pour les poudres de lait et de lactosérum (JO 23 Mai 2004). 

• Arrêté du 27 Mars 2004, rendant obligatoire la méthode de contrôle microbiologique 

pour le lait stérilisé (JO 23 Mai 2004). 

• Arrêté du 27 Mars 2004, rendant obligatoire la méthode de dénombrement des 

organismes microbiens pour le lait fermenté (JO 23 Mai 2004). 

• Arrêté du 24 Mai 2004, rendant obligatoire une méthode de dénombrement des 

coliformes dans les laits fermentés (JO 4 Juillet 2004). 

• Arrêté du 24 Mai 2004, rendant obligatoire une méthode de recherche des 

staphylocoques à coagulase positive pour le lait en poudre (JO 04 Juillet 2004). 

http://www.dcwguelma.gov.dz/fr/images/textes_reglementaires/qualite/2014/arrete20-02-2014.rar
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• Arrêté du 11 Septembre 2004, rendant obligatoire une méthode de contrôle 

microbiologique pour le lait pasteurisé (JO 07 Novembre 2004). 

• Arrêté du 11 Septembre 2004, rendant obligatoire une méthode de dénombrement des 

coliformes pour les crèmes glacées et les glaces au lait (JO 07 Novembre 2004). 

• Arrêté du 23 janvier 2005, rendant obligatoire une méthode de prélèvement 

d’échantillons et d’analyse bactériologiques des glaces et crèmes glacées. 

• Arrêté du 23 Janvier 2005, rendant obligatoire une méthode de recherche des salmonella 

dans le lait et les produits laitiers (JO 15 Juin 2005). 

• Arrêté du 25 Septembre 2005, rendant obligatoire la méthode de recherche de Listeria 

monocytogenes dans le lait et les produits laitiers (JO 18 Janvier 2006). 

• Arrêté du 16 Août 2012, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en matière sèche dans le lait, la crème et le lait concentré non sucré (JO 27 Octobre 

2013). 

• Arrêté du 27 Août 2013, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en azote protéique dans le lait (JO 22 Juin 2014). 

• Arrêté du 04 Août 2013, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en matière grasse dans le lait (JO 25 Décembre 2014). 

• Arrêté du 27 Août 2013, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en azote dans le lait (JO 28 Décembre 2014). 

• Arrêté du 8 décembre 2013 rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

totale en matière sèche des fromages et des fromages fondus (JO n° 25 du 04/05/2014). 

• Arrêté du 18 Octobre 2015, rendant obligatoire la méthode de préparation de 

l'échantillon pour essai en vue de l'analyse physique et chimique du lait (JO 04 

Novembre 2015). 

• Arrêté du 18 Octobre 2015, rendant obligatoire la méthode de détermination de l'acidité 

titrable dans le lait sec (JO 04 Novembre 2015). 

• Arrêté du 23 Février 2017 Rendant obligatoire la méthode de dénombrement des unités 

formant colonie de levures et/ou de moisissures dans le lait et les produits laitiers par la 

technique de comptage des colonies à 25 °C. (JO N° 36 du 14 Juin 2017) 

• Arrêté du 20 Novembre 2017 Rendant obligatoire la méthode de préparation des 

échantillons, de la suspension mère et des dilutions décimales en vue de l'examen 

microbiologique des laits et des produits laitiers.( JO N° 74 du 25 Décembre 2017) 

• Arrêté du 22 Mai 2018 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la masse 

volumique du lait sec et de certains produits laitiers en poudre. (JO N° 38 du 24 Juin 

2018) 

• Arrêté du 14 Février 2019 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en chlorures dans les fromages et les fromages fondus par titrage potentiométrique. (JO 

N° 36 du 06 Juin 2019) 

• Décret exécutif n° 20-153 du 08 Juin 2020 Modifiant et complétant le décret exécutif 

n° 01-50 du 18 Dhou El Kaâda 1421 correspondant au 12 février 2001 portant fixation 

http://www.dcwguelma.gov.dz/fr/images/textes_reglementaires/qualite/arrete08-12-2013.rar
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des prix à la production et aux différents stades de la distribution du lait pasteurisé 

conditionné en sachets. (JO N° 35 du 14 Juin 2020) 

• Arrêté du 27 Mars 2021 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la matière 

sèche dans le lait gélifié et le lait emprésuré.(JO N° 42 du 05 Juin 2021) 

     3.Eaux 

• Loi n°05-12 du 4 Août 2005, relative à l'eau (JO 4 Septembre 2005). 

• Arrêté interministériel du 22 Janvier 2006, fixant les proportions d’éléments contenus 

dans les eaux minérales naturelles et les eaux de source ainsi que les conditions de leur 

traitement ou les adjonctions autorisées (JO 26 Avril 2006). 

• Arrêté interministériel correspondant au 23 Février 2008, modifiant l’arrêté 

interministériel du 22 Janvier 2006 fixant les proportions d’éléments contenus dans les 

eaux minérales naturelles et les eaux de source ainsi que les conditions de leur traitement 

ou les adjonctions autorisées (JO 2008/27). 

• Décret exécutif n° 10-26 du 12 Janvier 2010, fixant les méthodes et les produits 

chimiques utilisés pour le traitement et la correction des eaux de consommation humaine 

(JO 17 Janvier 2010). 

• Arrêté du 30 Mars 2011, fixant la liste des produits chimiques utilisables pour le 

traitement et la correction des eaux de consommation humaine (JO 21 Août 2011). 

• Décret exécutif n° 11-125 du 22 Mars 2011, relatif à la qualité de l’eau de consommation 

humaine (JO 23 Mars 2011).  

• Décret exécutif n° 04-196 du 15 Juillet 2004, relatif à l’exploitation et la protection des 

eaux minérales naturelles et des eaux de source. 

• Arrêté du 17 Novembre 2016 Rendant obligatoire la méthode de dosage des nitrites dans 

l'eau par la technique de spectrométrie d'absorption moléculaire.(JO N° 10 du 15 Février 

2017) 

• Arrêté du 09 Décembre 2017 Rendant obligatoire la méthode de dosage du calcium et 

du magnésium dans l'eau par spectrométrie d'absorption atomique (JO N° 2 du 21 

Janvier 2018) 

• Arrêté du 20 Décembre 2017 Rendant obligatoire la méthode de dosage des chlorures 

dans l'eau par la technique de "Mohr" par titrage au nitrate d'argent avec du chromate. 

(JO N° 17 du 18 Mars 2018) 

• Arrêté du 21 Février 2018 Rendant obligatoire la méthode de dosage du phosphore dans 

l'eau par spectrométrie au molybdate d'ammonium. (JO N° 32 du 03 Juin 2018) 

      4. Corps gras 

• Arrêté interministériel du 10 Décembre 1998, relatif aux spécifications techniques des 

beurres et aux modalités de leur mise à la consommation (JO 23 Décembre 1998). 

• Arrêté du 23 Janvier 2005, rendant obligatoire une méthode d'analyse microbiologique 

du beurre (JO 15 Juin 2005). 
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• Décret présidentiel n°07-11, portant ratification de l’accord international de 2005 sur 

l’huile d’olive et les olives de table fait à Genève LE 29/04/2005 (JO 2007/65). 

• Arrêté inter. du 20 Décembre 2018 Portant règlement technique relatif aux 

spécifications de la margarine, des produits assimilés et des mélanges tartinables.(JO 

N° 33 du 19 Mai 2019) 

• Arrêté du 29 Mai 2011, rendant obligatoire la méthode de préparation de l’échantillon 

des corps gras d’origine animale et végétale (JO 27 Novembre 2011). 

• Arrêté du 29 Mai 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de l’indice de 

saponification des corps gras d’origine animale et végétale (JO 27 Novembre 2011). 

• Arrêté du 29 Mai 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de l’indice de 

péroxyde des corps gras d’origine animale et végétale (JO 27 Novembre 2011). 

• Arrêté du 27 Juin 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur en 

eau et en matières volatiles des corps gras d'origine animale et végétale (JO 05 

Décembre 2012). 

• Arrêté du 27 Juin 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur en 

impuretés insolubles dans les corps gras d'origine animale et végétale (JO 05 Décembre 

2012). 

• Arrêté du 27 Juin 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de l'indice de 

réfraction des corps gras d'origine animale et végétale (JO 05 Décembre 2012). 

• Arrêté du 21 Août 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de l'indice 

d'acide et d'acidité des corps gras d'origine animale et végétale (JO Décembre 2012). 

• Arrêté du 03 Août 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en chlorure de sodium dans les corps gras d'origine animale et végétale (JO 09 

Décembre 2012). 

• Arrêté du 03 Août 2011, rendant obligatoire la méthode de détection rapide de la 

présence d'un seul anti-oxygène dans les corps gras d'origine animale et végétale (JO 09 

Décembre 2012). 

• Arrêté du 03 Août 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de la densité 

relative à 20°C des corps gras d'origine animale et végétale (JO 09 Décembre 2012). 

• Arrêté du 21 Août 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de l'indice 

d'iode des corps gras d'origine animale et végétale (JO 10 Février 2013). 

• Arrêté du 23 Novembre 2019 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la 

teneur en matière sèche non grasse dans le beurre.(JO N° 19 du 02 Avril 2020) 

      5. Céréales 

• Décret exécutif n° 91-572 du 31 Décembre 91, relatif à la farine de panification et au 

pain (JO 8 Janvier 1992). 

• Décret exécutif n°01-145 du 6 Juin 2001, relatif aux conditions et modalités d’exercice 

de l’activité de boulanger et pâtissier (JO 10 Juin 2001). 

• Arrêté du 21 Mai 1991, relatif à la composition et aux conditions de présentation du 

pain mis à la consommation par les boulangers (JO 31 Juillet 1991). 
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• Arrêté interministériel du 25 Mai 1997, relatif aux spécifications techniques des 

semoules de blé dur et aux conditions et modalités de leur étiquetage (JO 20 Août 1997). 

• Arrêté interministeriel du 6 Septembre 1997, relatif aux spécifications techniques du riz 

et aux modalité de sa présentation ( JO 26 Novembre 1997). 

• Arrêté du 01 Mars 2016 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en matières grasses brutes et en matières grasses totales des céréales, des produits 

céréaliers et des aliments pour animaux par la technique d'extraction de Randall.(JO N° 

24 du 24 Avril 2016) 

• Décret exécutif n° 20-241 du 31 Août 2020 Modifiant et complétant le décret exécutif 

n° 96-132 du 25 Dhou El Kaâda 1416 correspondant au 13 avril 1996 portant fixation 

des prix aux différents stades de la distribution des farines et des pains.(JO N° 52 du 02 

Septembre 2020)  

     6.Sucre 

• Arrêté interministériel du 27 Avril 1997, fixant les spécifications techniques du sucre 

blanc (JO 20 Août 1997). 

• Arrêté interministériel du 27 Avril 1997, fixant les spécifications techniques du sucre 

en poudre ou sucre glace (JO 20 Août 1997). 

• Arrêté inter. du 25 Juin 2020 Portant règlement technique relatif aux spécifications de 

certains types de sucre destinés à la consommation humaine. (JO N° 6 du 24 Janvier 

2021) 

    7.Fruits, légumes et légumes secs 

• Arrêté interministériel Du 8 Janvier 1994, relatif à la qualité et à la présentation des 

fruits et légumes frais destinés à la consommation (JO 16 Mars 1994). 

• Arrêté interministériel du 06 Septembre 1997, relatif aux spécifications techniques de 

certains légumes secs et aux modalités de leur présentation (JO 26 Novembre 1997). 

• Arrêté du 31 mars 2013 rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur en 

chlorures des produits dérivés des légumes (JO n°49 du 02/10/2013). 

• Arrêté du 22 Juillet 2018 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en acide ascorbique dans les fruits et légumes et leurs produits dérivés. (JO N° 1 du 06 

Janvier 2019) 

     8.Café  

• Décret exécutif n° 92-30 du 20 Janvier 1992, relatif aux spécifications et à la 

présentation des cafés ( JO 26 Janvier 1992). 

• Arrété du 7 Novembre 1993, portant définition des défauts du café vert (JO 13 Avril 

1994). 

http://www.dcwguelma.gov.dz/fr/images/textes_reglementaires/qualite/arrete31-03-2013.rar
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• Décret exécutf n° 96-371 du 3 Novembre 1996, modifiant et completant le décret 

exécutif n° 92-30 du 20 Janvier 1992, relatif aux spécifications et à la présentation des 

cafés. (JO Novembre 1996). 

• Décret exécutif n° 17-99 du 26 Février 2017 Fixant les caractéristiques du café ainsi que 

les conditions et les modalités de sa mise à la consommation. (JO N° 15 du 05 Mars 

2017) 

• Arrêté inter. du 25 Juin 2020 Fixant la limite des défauts des cafés torréfiés et des cafés 

verts et le barème de calcul de ces défauts ainsi que la granulation du café (JO N° 1 du 

02 Janvier 2021) 

     9.Conserves 

• Arrêté interministeriel du 24 Août 1997, relatif aux conserves de purée de tomates (JO 

26 Novembre 1997). 

• Arrêté inter. du 25 Juin 2020 Portant règlement technique relatif aux spécifications des 

confitures, gelées, marmelades et produits similaires destinés à la consommation 

humaine (JO N° 6 du 24 Janvier 2021) 

• Arrêté du 31 octobre 2016 rendant obligatoire la méthode de détermination du pH des 

denrées alimentaires en conserve. (JO 15 Décembre 2016). 

• Arrêté du 31 Octobre 2016 Rendant obligatoire la méthode de détermination du pH des 

denrées alimentaires en conserve. (JO N° 73 du 15 Décembre 2016) 

• Arrêté du 21 Mars 2016 Rendant obligatoire la méthode de contrôle de la stabilité des 

produits appertisés et des produits assimilés. (JO N° 26 du 28 Avril 2016) 

• Arrêté du 27 Décembre 2016 Modifiant l'arrêté du 12 Joumada Ethania 1437 

correspondant au 21 mars 2016 rendant obligatoire la méthode de contrôle de la stabilité 

des produits appertisés et des produits assimilés.(JO N° 23 du 12 Avril 2017) 

        10. Epices 

• Arrêté du 15 Octobre 2017 Rendant obligatoire la méthode de préparation d'un 

échantillon d'épice moulu en vue de l'analyse (JO N° 3 du 24 Janvier 2018) 

• Arrêté du 24 Octobre 2017 Rendant obligatoire la méthode de détermination des cendres 

totales dans les épices. (JO N° 3 du 24 Janvier 2018) 

• Arrêté du 13 Octobre 2018 Rendant obligatoire la méthode de détermination de la teneur 

en matières étrangères dans les épices et les herbes aromatiques déshydratées. (JO N° 

12 du 24 Février 2019) 

     11. Cacao  
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• Arrêté interministériel du 5 Octobre 1999, relatif aux spécifications des fèves de cacao 

et des produits cacaotés (JO 8 Décembre 1999). 

      12.Vinaigre 

• Arrêté interministériel du 25 Novembre 1997, relatif aux spécifications techniques et 

aux modalités et conditions de mise à la consommation du vinaigre (JO 29 Mars 1998). 

• Arrêté du 06 Avril 2020 Rendant obligatoire la méthode d'analyse isotopique de l'acide 

acétique du vinaigre.(JO N° 33 du 04 Juin 2020) 

     13. Sel 

• Décret exécutif n° 90-40 du 30 Janvier 1990, rendant obligatoire la vente du sel iodé 

pour la prévention de la carence en iode (JO 31 Janvier 1990). 

• Arrêté inter. du 08 Octobre 2018 Portant règlement technique relatif aux spécifications 

du sel de qualité alimentaire. (JO N° 1 du 06 Janvier 2019) 

• Arrêté du 21 Novembre 2011, rendant obligatoire la méthode de détermination de la 

teneur en iode dans le sel alimentaire (JO 30 Janvier 2013). 

     14. Produits de la pêche et de l’aquaculture 

• Décret exécutif n° 99-157 du 20 Juillet 1999, fixant les mesures d’hygiène et de salubrité 

applicables lors du processus de la mise à la consommation des produits de la pêche.  

• Loi n° 01-11 du 3 Juillet 2001, relative à la pêche et à l’aquaculture. 

• Décret exécutif n° 04-189 du 7 Juillet 2004, fixant les mesures d’hygiène et de salubrité 

applicables aux produits de la pêche et de l’aquaculture. 

• Décret exécutif n° 08-118 du 09 Avril 2008, modifiant et complétant le décret exécutif 

n° 04-86 du 18 mars 2004 fixant les tailles minimales marchandes des ressources 

biologiques (JO 13 Avril 2008). 

• Arrêté interministériel du 28 avril 2010 portant adoption du règlement technique relatif 

aux caractéristiques des contenants pour l’entreposage et le transport des produits de la 

pêche et de l’aquaculture (JO n°38  du 20 juin 2010). 

• Arrête interministériel du 05 Janvier 2011 fixant les seuils limites de présence de 

contaminants chimiques, microbiologiques et toxicologiques dans les produits de la 

pêche et de l'aquaculture (JO n°25, 27avril 2011). 

 


