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Cours : Mini Projet 

1. Introduction  

Le mini projet est une initiation aux travaux de recherche et développement dans le domaine de 

l’industrie agroalimentaire et du contrôle de qualité. Il permet aux étudiants de mettre en application 

les connaissances théoriques acquises durant leur formation, de développer des compétences 

analytiques et méthodologiques, et de se familiariser avec la rédaction scientifique et la présentation 

orale. 

Objectifs : 

 Comprendre et appliquer la méthodologie de projet. 

 Développer l'autonomie et l’esprit critique des étudiants. 

 Améliorer les compétences en recherche documentaire, analyse de données et communication. 

 Encourager le travail en équipe et la gestion de projet. 

 Appliquer les connaissances acquises dans un environnement professionnel grâce aux stages en 

entreprise. 

2. Choix du Sujet et Problématique 

Chaque étudiant ou groupe d’étudiants choisit un sujet en lien avec l’industrie agroalimentaire 

et le contrôle de qualité.  

Critères de sélection du sujet : 

 Pertinence scientifique et technologique. 

 Disponibilité des ressources et faisabilité expérimentale. 

 Intérêt pour l’étudiant et lien avec son parcours académique. 

 Possibilité d’application en entreprise dans le cadre du stage. 

3. Méthodologie de Travail et Planification 

Un plan de travail doit être établi pour organiser les différentes étapes du projet. 
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Étapes principales : 

1. Définition des objectifs et de la problématique. 

2. Recherche documentaire et état de l’art. 

3. Élaboration du protocole expérimental. 

4. Réalisation des expériences ou collecte de données en entreprise. 

5. Analyse et interprétation des résultats. 

6. Rédaction du rapport et préparation de la présentation orale. 

4. Expérimentations et Collecte de Données 

Les étudiants réalisent leurs stage en entreprise. Ils doivent consigner les résultats de manière 

rigoureuse et exploitable. 

Bonnes pratiques : 

 Utiliser des méthodes scientifiques adaptées. 

 Noter toutes les observations et résultats. 

 Exploiter les données issues du stage lorsque cela est possible. 

5. Analyse et Interprétation des Résultats 

Les données obtenues doivent être analysées à l’aide d’outils statistiques ou graphiques 

adaptés. L’interprétation doit répondre à la problématique posée et être justifiée par des références 

scientifiques. 

6. Rédaction du Rapport 

Le rapport de mini projet suit une structure académique standard : 

1. Introduction (problématique, objectifs, contexte). 

2. Présentation de l’entreprise 

3. Matériels et méthodes. 

4. Résultats et discussions. 

5. Conclusion et perspectives. 
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6. Bibliographie. 

Conseils pour une bonne rédaction : 

 Utiliser un langage scientifique clair et précis. 

 Structurer le document avec des titres et sous-titres. 

 Intégrer des figures, tableaux et graphiques pertinents. 

7. Présentation Orale et Évaluation 

La présentation finale permet aux étudiants de défendre leur travail. 

Critères d’évaluation : 

 Qualité scientifique du travail réalisé. 

 Clarté et pertinence de l’analyse des résultats. 

 Qualité du rapport écrit. 

 Qualité de la présentation orale (clarté, structure, support visuel, gestion du temps). 

En conclusion, le mini projet est une excellente opportunité pour les étudiants de mettre en 

pratique leurs connaissances, d’acquérir des compétences essentielles pour leur future carrière dans 

l’industrie agroalimentaire et le contrôle de qualité, et de valoriser leur expérience en entreprise grâce 

aux stages. 
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